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o Antipasto sfizioso ideato dallo Chef :”
8 Cargiu su crema di Datterino giallo ;.
‘ con Crudo Patanegra croccante :
< Tagliatelle fatte a mano al Ragu di cortile (rosso) &
® a
b @
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Costolette d’Agnello dorate fritte
.. Girellino di Vitello da latte in crosta di Pane B
© con Patate e Verdurine julienne
-4 Carciofi al forno :
- Semifreddo al Cioccolato bianco con salsa ai Lamponi °
' W
s Caffe e Digestivo _':'_' |
= WA ~ Vino: Serrano “Rosso Conero” 2
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Ricciola Marinata al Balsamico con Verdurine Croccanti

Tartare di Tonno Rosso con Agrumi e Fragole

Salmone Affumicato con Caprino e Cipolla Caramellata

Mazzancolla e Nocchia alla Catalana
Polentina ai Frutti di Mare

Chitarrina al sugo d’Astice

Ventaglio di Branzino con Pomodoro Confit e Chips di

Topinambur
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Assaggio di frittura dell’Adriatico — spinato — con verdurine @
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Baba al Rum con Crema Chantilly e Fragole

Caffe e Digestivo
Vino: Passerina o Brut Valdobbiadene
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